
Reserva de salones privados

Pedidos para Navidad y Nochevieja

Menú y Cotillón de Nochevieja

Cotillón de Reyes

Carta del Día de Reyes

Menú infantil

 2026-2027
Navidad



Se comunica a los Sres. socios que el plazo para solicitar la reserva de salones privados para la cena 
de Nochevieja, y las comidas de Año Nuevo y de Reyes, permanecerá abierto del 1 al 19 de Noviembre 2026.

Las personas interesadas pueden entregar su solicitud en Conserjería o enviarla por correo electrónico 
a la dirección: conserjeria@rstenis.es

En ella, se deberá indicar:

  - Si el espacio solicitado es el Salón 1906 terraza (200 €), Mirador (155 €) o el Palomar (125 €) 
    
  - Además del nombre y fecha del salón solicitado, también deberá indicarse el número de comensales, 
     así como el nombre, teléfono y número del socio solicitante.
 
  - Solo se admitirá una reserva por solicitante y para un solo salón.

  - No está permitido sobrepasar los aforos de los salones:
        1906 terraza – mínimo 30 personas, máximo 100
        Mirador – mínimo 15 personas, máximo 26
        Palomar – mínimo 10 personas, máximo 18

No se concederá la reserva al socio cuando el número de asistentes indicado no se ajuste a los aforos
mínimos y máximos establecidos para cada salón. El cumplimiento de estos límites será requisito
indispensable para la confirmación de la reserva.

En caso de ser necesario, se celebrará un sorteo el 20 de noviembre

La adjudicación definitiva de los salones se comunicará a los interesados ese mismo día, 20 de noviembre.  

Las reservas se podrán cancelar sin coste alguno hasta diez días antes de su celebración. 
A partir de ese momento, se cobrará 10 €/pax.

Nota: Si acuden acompañados de menores, éstos deberán permanecer en todo momento 
dentro del salón privado.

RESERVAS DE SALONES PRIVADOS 
31 de diciembre de 2026, 1 y 6 de enero de 2027

mailto:conserjer%C3%ADa@rstenis.es


NAVIDAD    NOCHEVIEJA 

Para llevártelo a casa

Estas Fiestas‌  cocinamos para ti 

FECHAS LÍMITE PARA REALIZAR PEDIDOS

Pedidos para el día 24, se cerrarán el día 18, a las 20:00 h.
Pedidos para el día 31, se cerrarán el día 27, a las 20:00 h.

No existe pedido mínimo, 
salvo las referencias reseñadas en la carta.

Acompaña tu pedido con uno de nuestros vinos 
a un precio exclusivo para socios

y

RECOGIDA DE PEDIDOS DE 11:00 A 16:00 HORAS



Crema de bogavante 16 €

Ensalada de aguacate 16 €

Ensaladilla rusa 12 €

Salpicón de marisco 22 €

Jamón ibérico 25 €

Pastel de cabracho 15 €

Terrina de foie y manzana 22 €

Cantidad Aperitivos-entrantes Precio

Merluza rellena de marisco 25 €

Rape a la americana 25 €

Machote (min. 2 pax) 24€

Cantidad Pescados Precio

Caracoles a la montañesa 20 €

Pavo relleno con fruta 120 €

Solomillo al horno/ plancha 25 €

Paletilla de lechazo 25 €

Perdiz estofada con verduritas y patatas 20 €

Cantidad Carnes Precio

Torrijas en almíbar (2 ud.) 6 €

Hojaldre de mantequilla (min. 4 raciones) 24 €

Tarta de manzana 6 €

Cantidad Postres Precio

Vino tinto Loess D.O.Ribera del Duero 19 €

Vino tinto Lan D.O.Rioja Reserva 20 €

Vino blanco Loess Verdejo D.O.Rueda 19 €

Vino blanco Lagar de Deuses Godello D.O.Monterrei 18 €

Cantidad Vinos Precio

Piper-Heidsieck 50 €

Cantidad Champagne Precio

RESTAURANTE RSTM

DATOS DEL PEDIDO
NOMBRE

APELLIDOS

DNI/Nº DE SOCIO

TELÉFONO



LAWN - TENIS (00:00 a 03:30h)
SALON BOÎTE E INGLES SOLO ADULTOS (00:00 a 03:30h)

CLUB JUVENIL HABILITADO PARA NIÑOS A PARTIR DE 8 AÑOS, 
siempre y cuando haya un mínimo de reservas (00:30 a 03:00h)

PRECIO MENÚ + COTILLÓN EN EL SALÓN BOÎTE: 130€ SOCIO / 150€ NO SOCIO
 

COTILLÓN NO SOCIO: 20€ (INCLUYE UNA CONSUMICIÓN)

 
Para el cotillón de la Taberna puedes adquirir tu entrada pinchando aquí

Vino tinto Lan Reserva D.O. Rioja o Loess D.O. Ribera de Duero
Vino blanco Loess D.O. Rueda
Champagne Piper-Heidsieck

Agua, refrescos y café

B O D E G A

P A R A  E M P E Z A R

Tronco navideño con helado de moka y frutos rojos
Postres navideño  

Jamón ibérico con picos
Terrina casera de foie con membrillo y pan de especias

P R I M E R  P L A T O
Sopa de marisco y pescados de roca

S E G U N D O  P L A T O
Lubina al horno sobre crema de coliflor 
con carabinero y vinagreta a la andaluza

P O S T R E
Solomillo con patatas especiadas y boletus

T E R C E R  P L A T O

UVAS DE NOCHEVIEJA

NOCHEVIEJA
M E N Ú

Este año, la cena podrá reservarse en tres espacios diferentes: los salones privados, 
la Boite, destinada exclusivamente a los asistentes mayores de edad, y el comedor principal,

disponible tanto para adultos como para niños 
(este ultimo se realizará con un número mínimo de reservas)

 Etiqueta: chaqueta, corbata y zapatos (prohibida ropa vaquera y de sport) Etiqueta: chaqueta, corbata y zapatos (prohibida ropa vaquera y de sport)

https://sales.premiumguest.com/rst-la-magdalena/es/rst-la-magdalena/cotillon-nochevieja/


PRINCIPALES
Jamón ibérico. 25€

Ensaladilla rusa RSTM. 12€
Colas de langostino al ajillo. 18€

Rabas de calamar. 18€
Nuestra ensalada de pollo RSTM. 12€

Nuestra ensalada de aguacate y salmón ahumado. 16€

PESCADO
Merluza rebozada con pimientos asados de Isla. 22€

Lubina a la plancha con patatas y verduras. 24€

CARNE
Solomillo al gusto (queso, plancha y foie). 26€

Escalope a la milanesa con patatas y pimientos. 18€

POSTRE
Tarta de queso fría. 6,50€
Tarta de manzana. 6,50€

Tarta de galleta. 6,50€
Batido de yogur. 4,50€

Carta de Año Nuevo
Viernes, 1 de enero 2027

Información y reservas. Tfno. 942 27 30 16



PRINCIPALES
Jamón ibérico. 25€

Ensaladilla rusa RSTM. 12€
Colas de langostino al ajillo. 18€

Rabas de calamar. 18€
Nuestra ensalada de pollo RSTM. 12€

Nuestra ensalada de aguacate y salmón ahumado. 16€

PESCADO
Merluza rebozada con pimientos asados de Isla. 22€

Lubina a la plancha con patatas y verduras. 24€

CARNE
Solomillo al gusto (plancha y foie). 26€

Escalope a la milanesa con patatas y pimientos. 18€

POSTRE
Tarta de queso fría. 6,50€
Tarta de manzana. 6,50€

Tarta de galleta. 6,50€
Batido de yogur. 4,50€

Carta del Día de Reyes
Miércoles, 6 de enero de 2027

Información y reservas. Tfno. 942 27 30 16



infantilinfantilinfantil

BEBIDA 
Refrescos

Agua mineral

Flan de queso con helado
POSTRE

25,00 €

menúmenú
NOCHEVIEJA  AÑO NUEVO

Y DÍA DE REYES
NOCHEVIEJA  AÑO NUEVO

Y DÍA DE REYES
,

Escalopines de solomillo rebozados, croqueta y patatas

PRINCIPAL



Un invitado (mayor de 18 años) por socio:
20€, incluida una consumición

Consigue tu entrada
pinchando aquí

 

https://sales.premiumguest.com/rst-la-magdalena/es/rst-la-magdalena/cotillon-reyes/
https://sales.premiumguest.com/rst-la-magdalena/es/rst-la-magdalena/cotillon-reyes/
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